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- 8 Jinius 20-an rendezték meg mésodik alkalommal a budapesti Nagybani Piacon a
Piac Ejszakdjét. A nyilt napon az érdekldddk vezetett sétdkon ismerkedhettek meg a

35 hektar alapteriilet piaccal, ahol évente mintegy 500 ezer tonna zoldséget és gyii-
molcsot értékesitenek. (MT7))

: Az 1980-as években Magyarorszagon kozel 7 ezer hektaron 25-30 ezer ton-
' na malna termett, ami az ezredforduléra mintegy 1500 hektdrra és 10-15
{ ezer tonnara zsugorodott, azdta pedig még tovabb csokkent a termdteriilet.
A visszaszorulas részben a meleged6 éghajlat, részben az er6s6dé versenytarsak miatt
% van. A lengyeleknél kedvezébb a klima, a szerbeknél olcsébb a munkaeré. A malna

& a legmunkaerd-igényesebb kultirak kozé tartozik, éves muvelése 3-4 ezer munkadrat
igényel hektaronként. Az Eurépai Unidban Lengyelorszag termeli a legtobb malnat, a vilag termelési
y ranglistajan Oroszorszag utan 6 a masodik. A vilag termelésének 21 szdzalékat, az unié termelésének
tobb mint 70 szdzalékat adja. Lengyelorszagban a malna termelése koriilbeliil 30 ezer hektaron folyik,
a termésmennyiség évente 110-120 ezer tonna koriil alakul. (MT])

B Kaliforniai és francia kutatok kozos projektjikkben csodalkoztak r4, hogy a sz616 mennyire jol viseli a
&l § { szarazsagot. A tartos vizhidnyra a novény a leveleinek eldobdsaval valaszol: amikor kb. 50% ald csok-
& ) M ken a viznyomas, a rostokban légbuborékok jelennek meg. Ez sok esetben a véget jelenti, hiszen elallja
T ’ a tdpanyag utjat. A kutatok egyedi rontgen-atvilagitassal vizsgaltak a kiszaradt novényt. Azt talaltak,
. 1M hogy a novény felildozza a periférikus részeit — pl. a leveleit — azért, hogy életben maradhasson. Tobb
| A sz6l6fajta is hasonldan viselkedett: igy at tudtak vészelni az aszalyos iddszakokat. Es6ben aztan ujra
kihajtanak. (www.sciencenews.org)

)

: Dél-Amerikaban az édesburgonyat tobb ezer éve termesztik, szeretik. Cook kapitany débbenten vette
S| észre az 1769-ben fellelt polinéz szigetvilagban, hogy ott is eszik ezt a zoldséget. Sokaig azt gondoltak,
hogy a tengereken koborlé 6s6k vitték magukkal a Csendes-Ocednon at a taplélé névényt. Oxfordi
~ kutatok lettek kivancsiak az édesburgonya multjara, és az 6 DNS-vizsgalataik alapjan nem ember vitte
® at a szarazfoldrdl a szigetre a novényt, hanem tan maga a tenger. A két édesburgonya-valtozat ugyanis
legalabb 100.000 éve valt kiilon egymastol. (www.cell.com)

A gyiimélcsnek tobbféle meghatarozasa van. Botanikailag a virag maghazabol képzddé, a magvakat
& magiba foglal6 és védo szerv. A konyhaban a novények édes és husos termése. Ha nem korlatozzuk a

| gylimolcsot a fas szara névények terméseként, és nem kotjiik hozzajuk az édes izt, akkor a tok és min-
=4 den rokona is gyiimélcs. Annyira, hogy az Egyesiilt Allamok New Hampshire allama a tokot allami
gl gyiimolcsként ismerte el. Minden t6kok se pedig Mexikéban élt 10.000 évvel ezelétt. Ma 700 kiilon-
b6z6 tokfélét ismertnk. (www.nh.gov)

sy A bananpiac a nemzetkozi 6sszehasonlitisban igen kiilonbozéen alakul. Az északi félteke egyes or-
B&‘b & szagaiban a helyi nyari gyiimolcsok teljesen kiszoritjak a banant, a kis kereslet leviszi a bandn arat is,
B A mennyiségét is. Spanyolorszagban viszont a nyari gytimolcsok késdi szezonja miatt nétt a banan iranti
4 kereslet és n6tt a bandn ara is. A bandn f6 termel6je hagyomanyosan Latin-Amerika. A kisebb orszagok
5™ ?m\ sokat fektetnek be a termelés-fejlesztésbe. Az argentin termeldk viszont erdsen fiiggnek az importtol,
e "_l“* i) % raszorulnak a kereskedelmi védelemre. Dél-Afrikdban és Mozambikban a termel6k nem értik, hogy a
=iy ‘ ‘,H keresked6k miért szeretik jobban a dragabb behozott banant, mint a helyi termel6k arujat. Ausztralia-
w88 ban pedig a termeldk szinte kizardlag csak a hazai piacra dolgoznak. (www.freshplaza.com)
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osf Spanyolorszdg Murcia tartomanyéban mar elkezdték sziiretelni a sz616t. Még csak egyes fehér fajtak
: teremnek, és boldogok a gazdak, mert a kornyéki viharok elkeriilték az iiltetvényeket. A tal korai, sze-
¥J zonon kiviili sz816 nehezen taldl helyet a piacon, sok a valaszthaté szezongyiimélcs. Erdekességként

_ és vevicsalogatoként a korai asztali sz616 egyre nagyobb hdnyada mag nélkiili fajtdkbol szdrmazik.
(www.freshplaza.com)

3 Egy olasz termel6 kis vessz6kosarkakban drulja a cseresznyéjét. Az tlet az igen dréga prémium-gyii-

lefelé forditjak a jobb Osszkép eléréséért. A Vignolai-i piacon tesztelik a kiszerelést az elkovetkezd na-
pokban. A termel6 ehhez most vasarolt egy 6j kosarfond gépet. (www.freshplaza.com)

Egy osztrak cég uj tipusi csomagol6-hélot fejlesztett ki. A bitkkfabol késziilt, celluléz-rostokbél &ll6
_ halé ujrahasznosithatd, 1élegzo, és ellenall a nedvességnek. Még az 6sszehtizo zsindr is ebbdl a termé-
szetes anyagbol késziil. Ez a hal6 a mtianyagoktol 6dzkodé vevok kivald valasztasa lehet. (vpzat)

A vérosok kornyékén termelt zoldség jelenthet veszélyeket a fogyasztéra nézve. Egy kutatés azt vizs-
- galta, hogy mely vevok hajlanddak megfizetni a papirral igazoltan biztonsidgos termel6 arujat. Nem
meglepd, amit taldltak: a fiatal, képzett, gazdag fogyasztok fizették a plusz pénzt a garantdltan biz-
tonsagos élelmiszerért, dket érdekelte, hogy milyen vegyszerekkel segiti a termel6 a novekedést, és
# szennyvizzel vagy joval dragabb tisztitott vizzel 6ntoz-e. A kutatas Ghanaban tortént, a német pénzbdl
¥% finanszirozott UrbanFoodPlus projekt keretén belil. (www.tandfonline.com)

Irani kutatok annak legjobb mérési elvét keresték, hogyan lehet mar a betakarito gépben hatékonyan
szétvalasztani a burgonya gumdjat a f61dtél és a kovektdl. A méret, a forma vagy a tomeg vizsgalata nem
ad igazan haszndalhaté eredményt. Az j 6tlet az aerodinamikai tulajdonsagok mérése. A fajtak stirtisé-
ge és jellemzd formaja (gombdlytisége) nagyon eltérd, mégis gy tlinik, hogy a fliggdeges szélcsatorna

alkalmas eszkoz lehet a burgonya és a talaj szétvalogatasara mar betakaritaskor. (www.tandfonline.com)

Fé RUSZ b an Paradicsom-fesztivalok

A valenciai La Tomatina 1945 6ta a vilag legismertebb paradicsom-fesztivalja. A mintegy egy éras paradicsom-
haborut kévetden a tiizoltok mossak le az utcakat. A paradicsom citromsav-tartalma miatt a zoldséges hadszintér
a takaritas utan mindig ragyogoan tiszta. A csataban részt (v)evok egy része gyengélkedd helyett a los Pefiones
medencében mossa magat tisztara: ez egy barlangi té a varos kozelében.

Dél-Koredban is rendeznek paradicsom-fesztivalt. Allitélag a termést kivanjak igy népszertsiteni. Toechon vérosa
kornyékén 1970 koriil kezdtek paradicsomot termelni. A juniusi fesztivalon itt is akad paradicsom-csata és a gyere-
kek élvezhetik a paradicsomos medencét is. Itt persze f6znek is: mindent paradicsombdl.

Eszaknyugat-Kindban masok a szokdsok: ott 10 km?-nyi teriilet piroslik ilyenkor, mert na-
pon szaritjak a paradicsom-termést, hogy télen is legyen.

A Hwaceon paradicsom-fesztival szintén dél-koreai, de ez augusz-
tusban van, és négy napig tart. Ez inkabb kulturalis esemény, de itt
is van paradicsom-foci és ketchup-medence. Na meg itt is paradi-
csommal mossak az utcat.

Tennessee allam békés paradicsom-paradéja ezekhez képest (is) sétalgatds, kostolgatos,
inges-szépszoknyas csaladi rendezvény.

Magyarorszagon is akadnak gyiimélesot tinnepld fesztivalok. A cseresznyét Szomolydn és Nagykoriin, a kajszit
Boldogkdvaraljan és Kisvejkén, a tokot Oriszentpéteren, Racalmason és Tokon avatjak iiriiggyé egy-egy fesztival-
hoz. De arrél nem tudunk, hogy az éppen tinnepelt gyiimolccsel mosnak fel barhol az utcat. Talan jol is van ez igy.

(internetes cikkek alapjdn)
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