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TR 32 Ma kb. 73 ezer hektarnyi teriileten termelnek gyiimolcsot Magyarorszégon. A KSH
2 adatai alapjan jovére kb. 12 ezer hektaron vagjak ki a gazdak a gytimolcsfakat, és 17

zer hektaron telepitenek j tiltetvényt. A felméréshez azokat a gazdakat keresték meg,

akik tavaly arutermel6 tevékenységiikhoz tamogatast igényeltek. Ez 15 ezer gaz-
dasag 37 ezer iiltetvényét érinti. Jovore a meggy és a di6 termdteriilete latszik

novekedni, és egyediil az dszibarackfdk szama csokken jelentGsen. A felmért
PN teriilet harmada almaiiltetvény, ahol 153-féle almat termesztenek. (VT])

Y A Tescondl Kozép-Eurépéban egy év alatt 913 811 tonna élelmiszer értékesitésébsl 17
436 tonna felesleg keletkezett. Az emberi fogyasztasra szant és a takarmanycéli ado-
=% mény nélkiil szdmitva a felesleg mennyisége az el6z6 évi 14 991 tonndrol 9 764 tonnara
{ csokkent. Az druhdzlanc Magyarorszdgon tavaly tobb mint 5500 tonna élelmiszer-hulladékot adott
at biogaz és biodizel tizemanyag eldallitasara. Az élelmiszer-hulladék csokkenése részben a 2017-ben
bevezetett forgalom-eldrejelzd és rendelési eljarasoknak koszonhetd. Az aruhazlanc tovabbi hatékony
fll 1épéseket igér a hulladékmennyiség csokkentése érdekében és azt tervezi, hogy 2020-t6l az dsszes ko-
zép-eurdpai aruhdza jotékonysagi szervezeteknek adomanyozza az élelmiszer-feleslegét. (V71)

tchir~@® A WatchITgrow ingyenes applikécié mitholdképek elemzésével segit a termelSknek, elsésorban a bur-
wa Cglrt:)w gonyafoldek elemzésével. Jelzi a napos és arnyékos teriiletrészek aranyat (arnyékosabb helyekre elég
(,Q _/ ritkabban iiltetni), a zold feliiletek aranyat. Kijelolhet6k és megadhatdk a teriiletek hatarai, jellemz6i. A
RS foldteriiletek 6sszehasonlithatok, és a multbéli adataik is lekereshetdk. (vito.be)

Ghénaban a paradicsom nagyon népszerti, de nagy része megromlik, mire elér a kiskeresked8khoz. A
helyi egyetem kutatoi keresni kezdték a javitasi lehetéséget. Kidertilt, hogy a széllitashoz alkalmazott
nagy faladakban a legnagyobb ardnyu a romlas, de a termel6k ehhez ragaszkodnak, mert ez a legol-
csobb. A kisebb miianyag ladak dragabbak, és a a visszagyjtésiiket is meg kellene oldani. Ha atvételkor
a romlasi veszteség is ellendrizhetd, akkor mar ez a biztonsagosabb szallitasi mdd az olcsobb. A teljes
értéklancnak a csomagoldanyag csak egyetlen darabja, de azzal is felére csokkenthet6 az aru romlasa a
termel6tdl a kereskeddig. (jpht.info)

M A spanyol Huelva kikétSjében olyan hiitéhazat épitettek, amelyben a hideget folyékony természetes
-+ <y gaz biztositja. A Japanban mar alkalmazott hiitérendszer a hagyomaényos hiitéshez képest 50%-kal ke-
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. pénziigyileg is igéretesnek tlinik, hogy a helyben fogyasztott élelmiszert helyben termeljék meg. Ma
Katarban termelt z6ldség az igények 60 — 70%-at elégiti ki, de néhany éven beliil elérheté a 100%. A
%5 hiit6tt iiveghdzas technoldgia rendelkezésre 4ll, és a blokadnak héla, a helyi élelmiszer mar mindségben
| is beéri az eddig kiilfoldrél behozott aruét. A helyi kamara azon dolgozik, hogy egyensulyba hozza a
i kindlatot az igényekkel. (www.gulf-times.com)

A tunéziai paradicsom-feldolgozok az idei évtél kezdve bevezetik a termel6ktél 4tvett paradicsom
mindség-aranyos atvételét és kifizetését. A rendszert nagyon gyorsan vezetik be, és a programban vald
részvételre batoritjak valamennyi ipari szerepl6t, hogy az orszagban egységes lehessen a termelékeny-
ség €s a mindség. (www.tcomatonews.com)
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== Az ¢szak-amerikai Little Leaf Farms 2016-ban alakult, iiveghézas salatatermelé véllalatként. Az elsé 2,5
' hektaros meleghazban organikus, talaj nélkiili, hidroponias termesztéssel késziil a salata. Szedés utdn né-
_ hany 6raval mar a piacon lehet. Az idén atadott Gjabb 2,5 hektaros tiveghdzban mar emberi kéz érintése
nélkil késziil a zoldség: az iiltetéstdl a betakaritasig minden folyamatot gépesitettek. A ndvények neve-
16-csatornai iiltetés utan a csiraztatoba keriilnek, onnan a novekedési térbe, majd a betakaritas helyére,
igy kap a névény mindig olyan kornyezetet, amilyenre éppen sziiksége van. A gépezet gyartdja (Green
Automation) a tapasztalatok alapjan fejleszti tovabb a berendezést, a termel6 vallalat pedig tjabb teriiletet
vasarolt, hogy jovére ismét megduplazza az tiveghdz termo teriiletét. (www.freshplaza.com)

Franciaorszagban nagy és immar felismert igény van a helyi termelék termékeire. Ezt kihasznljik a
paradicsom-nemesitok is. Az utébbi négy évben tobb 4j paradicsom-fajta keriilt a piacra, de ezek na-
gyobbrészt a prémium kategoriat képviselik: latvanyosak és dragak. Az uj fajta, amelynek els6 szabadfoldi
B tovei tavaly hoztak termést, a megfizethetd aru helyi paradicsom, a Locabelle. A neve, a ,,helyi szépség”
is utal a fejlesztés céljara. A fajta csak a TerreAzur cég 21 szerz8dott partnerénél terem, és figyelnek ra,
hogy a termel6tdl ne til messze keriiljon a piacra: a gyors logisztika részben erésiti a ,,mi paradicsomunk”
érzést, részben engedi érvényesiilni az izeket és illatokat. A nemesités célja volt az egyedi megjelenés is: az
enyhén bordazott, gombolyt gyiimolcs jol felismerhetd. (www.freshplaza.com)

F (3 RUSZ b Ay A paradicsom torténete

Hihetnénk, hogy a paradicsomrél mindent tudunk, de mint a legtobb zoldségiinknek, ennek a csodalatos izt
piros bogydnak is torténete van.

A padlizsannal és a paprikaval egyiitt a paradicsom a burgonya rokona, ennek megfeleléen 6shazaja Latin-
Amerika. Peruban, ahol az aztékok fogyasztottak, xitomatl volt a neve, ami kold6kos zomok dolgot jelent. Az
Andokban ma is vadon terem nyolc faja, de ugy tlinik, termeszteni Mexikéban kezdték. A spanyol konkviszta-
dor, Hernan Cortes hozott el3szor paradicsommagot Eurdpaba, 1550-ben. A spanyolok hosszu ideig dekora-
tivnak lattak és mérgezének gondoltak, emiatt a konyhaba nem is kertiilt be.

A francia botanikusok ,, Lycopersicon” nak, farkasbaracknak hivtak. Persze,
volt okuk a kertészeknek, hogy mérgezdnek tartsak, hiszen a halalos nadragu-
lyaval egy csaladbdl vald, és tudjuk, hogy a burgonyanak is mérgezo a levele,
viraga. Magyarorszagon korabban szerelemalmanak is nevezték: ez a név mar
nem utal benne levé méregre. Hacsak... Az els6 eurdpai paradicsomok sar-
gak voltak, ami miatt Itdlidban rajta maradt a ,,pomodoro’, azaz arany alma
elnevezés. Ez a név lett az alapja szamos mai megszolitasanak is.

A paradicsom antioxidansban és C-vitaminban gazdag, azaz nemcsak az ize j6 és szomjoltasra alkalmas, ha-
nem egészséges is a fogyasztasa.

A paradicsomnak folyamatos a karrierje: 1965-ben a paradicsomital Ohio hivatalos allami itala lett. 2009-ben
keriilt piacra a vilag elsd, valéban mag nélkiili paradicsoma, a ,Sweet Seedless”. Mas cikkiinkbdl is lathatd,
hogy a fejlddése nem 4ll meg, népszertisége toretlen.

A paradicsom viragjanak petefészke is és magja is van, emiatt botanikai besoroldsa szerint mindenképpen
gytiimélcs. 1893-ban azonban az Egyesiilt Allamok Legfels6bb Birdsaga addzési okok miatt gy déntétt, hogy
a paradicsom nem gyiimolcs, hanem z6ldség. (Az adétorvény fizetést irt elé6 a New Yorkba érkez6 élelmiszer-
re, kivéve a gytimolcsre. A Nix versus Hedden perben a birdsag a felhasznalds mddja miatt sorolta a paradi-
csomot a zoldségek kozé.) Ez a birdsagi hatarozat a mai napig rajta maradt a névényen, Amerikan kiviil is.
z0ldség-statuszat: ,,Az, hogy a paradicsom gyiimolcs, az tudas. Hogy nem tessziik bele a gylimolcs-salataba,
az pedig bolcsesség.” (www.express.co.uk)
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