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A belga Limburg tartoméanyban a varhaté gyiimolcstermés 50 — 75%-a fagyott
§ el egyetlen aprilisi éjszaka alatt. Az alma és a cseresznye teljes viragzasban volt,
. 2 korte a virdgzas végén. Néhany helyen segitett az aktiv 6ntdzés, de ez nem volt
P megteheté mindenhol. Mivel hosszu 6rakon keresztiil volt kemény fagy a
gylimolcsosokben, a hagyomdnyos fagymentesité eszkozok kevésnek bi-
zonyultak: a virdgok dont6 tobbsége elfeketedett. A belga gyiimolcsok
60%-a Limburg déli részén terem(ne). Belgium mas részein ennyire nem
volt hideg, bar ott is hosszan tartott. (www.freshplaza.com)

Laboratériumi kutatasok alapjan feltételezték, hogy a hagymas zéldségek fogyasz-
§ tisa csokkenti a prosztatarak kockdzatat. Shanghai-ban néhany széz férfit vontak be a kutatasba,
amelynek kapcsan az életvitelre vonatkozo kérdések és a megbetegedés Osszefliggését vizsgaltak.
A hagymasok fogyasztasa alapjan harom kategoriaba soroltak 6ket. Egyértelmiien kideriilt, hogy a
| prosztatarak kockazata jol mérhetden kisebb azokndl, akik rendszeresen fogyasztjak a hagymasze-
i zoldségeket. Az is kideriilt, hogy az sem mindegy, hogy mit esznek a hagyma mellé, és hogyan
élnek. Azt még nem tudjuk, hogy a hagymak milyen mechanizmussal védik a szervezetet a daga-
natos megbetegedéstdl. (academic.oup.com)

e dlam Az 4ruhdzlancok egyre hatérozottabban odafigyelnek a kornyezettudatossigra. A terméket be
floible packaging soltions K€11 csomagolniuk, ez nem kérdés: aruvédelem, informacié-hordozas, polcon tarthatdsag nove-
lése, egészségiigyi szempontok mind ebbe az iranyba mutatnak. A f6 kutatasi irany tehat a cso-
magoldanyagok fejlesztése: olyan legyen, ami nem igényel fosszilis energiat és konnyen lebomlik.
A holland Mediane szerint a PLA ebbdl a szempontbol csodalatos anyag: kukoricahéjbdl késziil,
#5 komposztalhato, és ez kiviilrél nem is latszik rajta. A masik anyag, a Green PE nagyrészt természe-
g tes anyagokbol késziil és ujrafelhasznalhaté a tobbi mtianyaggal egyiitt, ezért negativ az 6koldgiai
labnyoma (persze csak akkor, ha valéban ismételten felhasznaljak). (www.mediane-flexibles.com)

NN Régi és tartés gondolat, hogy a friss zoldség egészségesebb, mint a polcon térolt aru. A Reading
m Egyetem kutatdi érdekes céfolatra bukkantak: az egy hétig hiitészekrényben tarolt salata bizonyos,
betegség-megel6zésben hasznosnak tartott dsszetevdi a tarolds soran felszaporodtak. Ezek raada-

& a védelmi elemek termelése. Igaz, hogy ekozben a vitaminok pedig fogynak. (www.telegraph.co.uk)

« A francia Chipex a burgonyaszirom-gyéarto és réseibni-siité cégek egyik szerzédatt beszallitoja.
A chips-gyar és a stltkrumpli-gyarak mosott burgonyat kérnek. Mivel a gyaraknak évente mint-
egy 100.000 tonna gumora van sziikségiik, a termel6 érdemesnek latta mozgd burgonyamoso be-
| szerzését: a gép mindig a sziiret mellett dolgozik, a f6ldekr6l igy mar mosva johet le a burgonya.
Ennek elsésorban az az oka, hogy a chips-gyar nem szereti, ha idegen anyag keriil a burgonya
) kozé. Egyszer egy termeld a telefonjat veszitette el a foldjén betakaritas kozben, emiatt a meg-
taldlasig leallt a teljes gyartdsor, és a gazdanak komoly kartéritést kellett fizetnie a kiesésért. A
mobil mosé tehat harom gép egyben: a sar mellett eltavolitja a kovet (telefont) és a leveleket is a
szallitmanybol. Ha jol miikodik az els6 harom ilyen auto, a géppark tovabbi fejlesztése is varhato.
(www.freshplaza.com)
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== A dan rebarbara ismét megjelent a dan polcokon. A Frigaard cég visszazarhat6 zacskoban kinalja

a zO0ldséget, a csomagolason recept is van és cégbemutato is: honnan jon az aru és hova tarthat. A
rebarbara egy év utan kezd teremni, és tiz év utdn cserélendé a foldben. (frigaardgroent.dk)

& A libanoni Akkar-vélgyben megkezdték a burgonya betakaritését. Libanonban nagyon fontos a
z0ldségtermesztés, és ennek is a burgonya adja a javat. Idén nagyon sok és nagyon jé burgonya
terem, mintegy 100 ezer tonna. Ezt nem eszik meg a helyiek, emiatt kiilf6ldon keresik a libanoni
krumpli helyét. (www.almanar.com)

w Az Afrikai Fejlesztési Bank (AFDB) 24 milliard dollaros keretet nyitott Afrika élelmiszeriparanak
fejlesztésére a kovetkez6 tiz évre. Afrika évente 35 milliard dollarért vasarol élelmiszert kiilfoldrol.
Ez varhatéan 110 millidrd dollarra n6é 2025-re, gyengitve Afrika gazdasagat, leértékelve mez6-
gazdasagat és erdsitve a munkaerd-kidramlast. A most létrehozott alap célja az onellatas lehetévé
tétele és az élelmiszeripar erdsitése, mikozben az élelmiszer-biztonsag is a célok szivébe keriilt
Afrikaban. (www.chronicle.co.zw)

F (5 IQMSZ b AW A csokoladéval bevont cseresznye és meggy

Mostanaban kezdddik a spanyol cseresznye-szezon. A termés nagy része ugyan friss gylimolcsként értékesiil,
de a zaragozai Chocoter cég a spanyol gyiimolcsoket mindség-novel6 anyaggal, csokolddéval vonja be.

A cég csak a kozelben term¢é gytimolcsokkel foglalkozik, helyi termel6ktdl vasarol. Elséként a beérkezett aru
mindségét és méretét ellendrzi. Eztan kén-dioxidos fiirdében éllitja meg a gytimolcs tovabbi érését. Ezzel
biztositani tudjak az egy éves eltarthatosagot és fogyaszthatdsagot tovabbi konzerval6 anyagok hozzaadasa
nélkil: a csokoladéban levé cukorra bizzak a tartdsitast. A cseresznye végiil két honapig all alkoholban, hogy
megfeleld likér-ize legyen, mire csokiba keriil. A bevonat sotét, 55 — 60%-os kakaoval késziil.

A Chocoter a termelés nagyobb részét Spanyolorszégban értékesiti, 10%-ot pedig az Egyesiilt Allamokban,
keveset a masodlagos piacain. Spanyolorszagban a hagyomanyos csokoladé-gyartok a piaci versenytarsak, de
nem nagyon tudnak mit kezdeni a cég termékeivel. Ok inkdbb likér pralinét kindlnak, ami més, mint a csoko-
ladéval bevont gytimolcs. A szaloncukor-gyartok pedig a karacsonyra koncentralnak.

A céglegnagyobb vevéi a turistak: minden marketing tevékenység az 6 kiszolgalasukra koncentral. A helyi la-
kossag ebbdl a termékbdl is karacsonykor vasarol be leginkabb. A termék az aruhdzakban, az édességes polco-
kon nem fogy annyira, amennyire tehetné, de a forgalmas helyek egyedi ajandékboltjaiban nagyon népszert.

A csokoladéval valo bevonas az 1950-es évek dta a cég sajat technologidja, a fejlesztést a mai tulajdonos nagy-
apja kezdte el. A cég kezdetektdl egyfajta cseresznyével, a Napoleonnal dolgozik.

Erdekesség, hogy a konyakos meggyet Magyarorszdgon Gerbeaud Emil taldlta ki a XIX. szazad végén. A Svajc-
bdl Magyarorszagra telepiilt cukrasz ezzel a bonbonnal 6tvozte a hagyomanyos konzervalasi eljarast (az alko-
holba martast) a teljesen Uj csokoladé-technoldgiaval. Csokoladé-iizemének ez a specialitasa immar szazhusz
évet is talélt. O fémforméba ontotte a csokoladét; a kézzel mértott konyakmeggyet az 6 termelési vezetdje,
Gnosz Roébert vezette be. A cukraszdan kiviili kereskedelmi for-
galomba 1920 utan keriilt. Kétségtelen, hogy ez a spanyoléhoz
hasonlé technoldgia, bar nem a gytimoélcs, hanem a csokoladé
fel6l kozelit.

http//www.gerbeaud.org/htmi/tortenet.html
http.//carochocolate.es/
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