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: f[‘ A Vaszabl (wasabl japan Vlzltorma) )ellegzetes tavol- kelet1 Zoldseg, amelynek ter-

hémérséklet nem térhet kia 8 - 20 °C értékek koziil, szereti a nedvességet, raadasul a
vaszabi kiilonosen érzékeny a betegségekre és a rovarkartevokre. Emiatt a japan
vizitorma csak korlatozott mennyiségben van jelen a piacon, bar nagy és egyre
novekvo iranta a kereslet. Eredetileg csak Japan hegyi patakjai mellett nétt,
most mar Kindban is termelik. Idén mintegy 10 %-kal nétt a piaci dra. A kinai
termés nagy része Kinaban és Japanban fogy, de nyilnak az eurdpai és amerikai
piacok is. A z6ldség a japan konyha fontos eleme. Az eurdpaiak kicsit fiiszeresebb izzel,
kicsit olcsobban kérik: az eurdpai piacokra mas termelési technologiaval kell a terme-
l16knek dolgozniuk. Jobb helyeken kiilon felhivjak a figyelmet ra, hogy vigyazz, ne adagold tal, mert
nagyon csip. (wikipedia, www.freshplaza.com)

marm A német A+P olyan csomagolé foliat fejlesztett talcékra, lddékra, amely a lezardshoz nem igényel kapcsot
vagy hegesztést a gépi csomagolaskor. A félia nyomtathato, eléallithatd mikro- vagy makroperforalt kivitel-
ben, és a rajta levo jelzések alapjan a gép mindig fedésbe hozza a talcak, ladak, rekeszek és a folia sarkait. A
talcahoz tapado foliaval igy egységes csomagolasi kiillem érhetd el, egyszerti eszkozokkel. (www.ap-service.de)

| Eszakkelet-indiai kutaték ananésziiltetvényeken vizsgaltak, hogy a biogazdalkodas haszonnal megva-
! 10sithat6-e. Tobbféle modszerrel nézték a csak szerves mddszerrel dolgozé iiltetvények haszontermeld
képességét, és azt talaltak, hogy nem életképes az organikusan gazdalkodd szervezet, ha nem forgatja
| vissza a termelésbe a teljes hasznot. A kutatasban azonban szerepelt két falu egy-egy csaladi gazdalkoda-
sa, ahol a termétertilet nagysaga és a termelSk tapasztalata latvanyosan nagyobb volt a tobbiekénél, és a
termelés valoban képes volt eltartani a termeldket. (www.tandfonline.com)

pew Egy spanyol vizgazdalkodasi projektre hivta fel a figyelmet az UNESCO. Almeira tartomanyban a vizhi-
: any kikényszeriti az 6ntozéses gazdalkodas j lehetdségeinek vizsgalatat. Az Expanhouse altal kifejlesztett
| technologia mintegy 50%-kal csokkenti az ont6zéshez sziikséges vizmennyiséget, és szamos egyéb el6nye
& is van. A PermeaPod néven futé projekt porézus, nedves kerdmia-lapokat helyez a gydkerek kozelébe,
B amelyek kiadjak a vizet, ha ezt a gyokerek igénylik. A rendszer kézvetlen elénye, hogy megakadalyozza

B8 a viz parolgasat és talajba szivargasat. Masodlagosan a talaj feliilete szaraz marad, igy a kartevok és a

& gyomok szama csokken, igy csokkentve termesztés éldmunka- és vegyszer-igényét. A paldntak kozvetlen
16nye a viz vagy annak hidnya altal okozott stressz kikiiszobolése. A rendszer szabélyozza sajat magat
¢ anélkill, hogy érzékeld vagy beavatkozé szervekkel kellene telet(izdelni. (www.lavozdealmeria.es)

W » “ A német Penny druhdzlanc méarciusban Németorszdgban befejezi a banan zacskos arusitésat. Eszak-

Németorszag fel6l haladva a bananfiirtoket ezentul feliratos 6vekkel 0sszefogva kindlja. Ezzel a méd-

L szerrel a Penny évente mintegy 900 focipalyanyi (6,4 millié m?) féli4val hasznal kevesebbet, hiszen

-« mintegy 35.000 tonna bandant értékesit. A multi tudatosan keresi, hol szorithatja vissza a mtianyag-fel-
#~  hasznalast. (www.rewe-group.com)

A berlini INFARM 4ruhézak részére készit beltéri iiveghdzakat. Az Gj technolégiaval a gy6gynové-
. nyek, a leveles zoldségek és a salatdk ott teremnek, ahova a felhaszndlé bemegy értiik. Az druhdzban a
% vevd sziiretel. A zért rendszer gondoskodik az ontdzésrél, a tapanyag-ellatdsrol és a fényrdl. Berlinben
ﬁ?- és Antwerpenben mar miikodik ilyen aruhazi kiskert. Ezek az elsé ilyen berendezések, amelyeket az
“ SGS bevizsgilt, és a vizsgalat alapjdn az iizemeltetdjitk megfelel a Global GAP eléirdsainak. Az SGS
igazolta, hogy a beltéri kertek megfelel6 mezégazdasagi kornyezetet teremtenek, és fiiggetlen ellendrzé
cég feltigyeli mtikodésiiket. (www.sgsgroup.de)
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A holland Hoogstraten a Fruit Logistica kiallitdson kiilon szobaban mutatta be csomagolési otleteit.
__| Bizonyitani kivanta, hogy végtelen a csomagolasi megoldasok lehetdsége. A paradicsom és a szamoéca
‘ &= példaul kivaléan csomagolhat6 csokoladéval, vagy mas, gyermekek szdmara vonzé médon. A vendé-
Go> it gek igen lelkesen dlltak a csomagolasi jitdsokhoz. (www.freshplaza.com)
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A holland Knox™ csomagolasi technika nyerte idén a Fruit Logistica kiallitas innovacios dijat. A meg-

—— I mx oldds egy természetes folyamatot segit, amely megakadalyozza, hogy a leszedett salata levelének pereme

© rdzsaszinné és barnava szinezédjék oxigén hatdsara. A szinezddés a saldta élvezeti értékét nem rontja,

~ de optikailag riasztja a vevét, és hozzajarul a hulladékképzédéshez. A Knox™ késlelteti a szinez6dést, és
néhany nappal meghosszabbitja a salata polcon tarthatosagat. (www.fruitlogistica.de)

Szintén holland a Fruit Logistica masik innovécids jeloltje, a BE-Cube. Ez egy olyan, 6sszecsukhatd
raklapos rendszer, amely kis helyen elfér, és kihajtogatva egy bigbag méretii tarolorekeszt kinal 6m-
lesztett zoldségek szamara. Percek alatt kinyithat6 vagy 6sszecsukhato, és az egész konnyebb, mint egy
normal raklap. Egy ilyen rendszer 900 kg-ot elbir. (www.fruitlogistica.de)

Fé RUSZ boan A datolya

Bar a datolya fogyasztasa még nem éri el a banan vagy az avokado fogyasz-
tasanak szintjét, ma kétszer annyi datolya fogy a vilagban, mint 6t évvel
ezel6tt. Korabban a termelés és a fogyasztas parhuzamosan novekedett. A
noévekvd fogyasztas miatt a piac kiegyensulyozatlanna valt, ma mar nincs
elég termés az igények kielégitésére. Az igény elsésorban Eurépaban, de
minden fogyaszto orszagban né. Kina nehezebb piac, ott az emberek nem szeretik az édes izt, lassan szoknak ra.

A sok fajta koziil a legnépszer(ibb a medjool datolya. Ezt nevezik a datolydk kiralyanak, gyémantjanak is, ez a leg-
nagyobb, és sokak szerint a legizletesebb fajta. A termelés nagy része is erre alapul.

A datolyapalma szereti a meleg és szdraz klimat, igy nyilvanvaléan jol érzi magat a Kozel-keleten és Eszak-Afrikd-
ban. Termesztésének évezredes hagyoménya van, a beporzéstdl a sziiretig. Erdekessége, hogy 200 napig tart6 ter-
moéideje alatt tobb idépontban is szedhetd, fogyaszthatd, killonbo6z6 élvezeti értékkel. A negyedik, utolsé fazisban
jelenik meg az Eurdpaban is ismert toppedt, édes, szinte a fan aszalédott gytimolcs. Az arabok a masodik, mar izes,
1édus, de még nem nagyon édes fazist tartjak a legértékesebbnek. Naluk a négy érési fazisnak négy neve van.

A datolya nemcsak élelmiszer és édesség, de gydgyhatasa is igen fontos. Jotékonyan hat a bélflérara, csokkenti a szo-
ruldst is, a hasmenést is. Fajdalomcsillapitoként is hasznaljak, és a masnapossag tiineteit is csokkenti. Sokaknak segit a
vastartalma, és a vérnyomast is képes stabilizalni. Nem véletleniil nevezik az arabok a datolyapalmat az élet fajanak. Bar
magas a kaldriatartalma, mégis jo fogyokuras élelmiszer, hiszen magas cukortartalma miatt gyorsan eltelit, jollakat.

A gylimolcs nagy cukortartalma egyébként valdjaban védekezé mechanizmus: ahogy a f6z6tt lekvarban, amelyben
szintén a cukor miatt nem élnek meg a gombak és mikroorganizmusok, tgy a datolya is védett ezektdl a romlasztd
elemektdl az édessége miatt.

A datolya vilagpiaca évi 60.000 tonna, és ennek mintegy fele Izraelben terem. A Jordan Volgy sajatos kliméja lehe-
tévé teszi az egészen kivald datolya termesztését. 1982-ben kezd6dott a telepités, ma 16 hiitéhaz segiti a csomago-
last. A szezon augusztustdl oktdberig tart, ezutdn a datolyat a raktarbdl arusitjak. Minusz 18 °C-ban igen hossza
az eltarthatosagi id6. Maga a gytimolcs a nagy cukortartalma miatt nem fagy meg, belsé szerkezete nem mddosul
a fagyban. Erdekes, mert sok esetben a gyiimélcs és a szaritott gytimoles kozotti atmenetként viselkedik. A hagyo-

manyosabb élettartam-ndvelési formdja ennek megfelel6en a szaritas.

A datolya piacanak hirtelen robbandsa a termelSk szerint két okra vezethetd vissza. Els6sorban a sok bevandorléra, akik az
europai aruhdzakban keresik a datolyat. A datolya egészségmeg6rzd képessége is egyre nyilvanvalobb: egészséges, finom, és
kénnyen magunkkal viheté. Eppen emiatt a csomagolasa is széles hatarok kozott valtozik, az ot kilostdl a két darabosig.

(az internet cikkeibél ollézva)
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