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A kelet-spanyolorszagi Valencia mellett taldlhaté Bunolban mér 70. alkalommal
® megrendezett paradicsomcsatdban idén mintegy 150 tonna zo6ldséggel dobaloz-
tak a résztvevok. A csatazok f6ldrél felmarkolt zoldségekkel koriilbeliil egy 6ran
keresztiil hajigaltdk egymast, ezutdn viddman flirdéztek az utcakat ellepd
paradicsomlében. A Tomatina hagyomdnya 1945-ig nyulik vissza, amikor
fiatalok egy csoportja megzavart egy felvonulast, a kialakult ztirzavarban
pedig egy épp a kozelben 1év6 zoldséges paradicsomaival kezdték dobalni

| egymast az emberek. Annak ellenére, hogy a hatésagok betiltottak, minden
évben folytatodott a paradicsomdobalas, amely 1959 6ta hivatalos eseménynek sza-
mit a telepiilés életében. (V7))

= = A Tetra Pak juliusban 1200 vélaszadé megkérdezésével készitett orszagos reprezentativ kutatast,

: @ hogy felmérje az élelmiszerpazarlas okait. A megkérdezettek 4 szazaléka napi, 27 szazaléka heti,
)
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11 szazaléka pedig havi gyakorisaggal dob ki élelmiszert. A felmérésbol ugyanakkor az is kideriilt,

hogy a fogyasztdk alig ismerik a csomagolds szerepét az élelmiszerek mindségének megdrzésében.

A Magyar Elelmiszerbank Egyesiilet adatai szerint a magyar haztartésokban évente 400 ezer tonna,
! vagyis fejenként koriilbeliil 40 kilogramm élelmiszer romlik meg vagy vilik feleslegessé. (V/7)
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@ Az Eurépai Unidban évente 22 millié tonna étel megy veszendébe, noha ennek 80 szazaléka meg-
2% menthet6 lenne. A brit haztartasok évi 12 milli6 fontot dobnak ki az ablakon a kukaba szort étel-
& lel, ez csalddonként évi 480 font. A kutatds szerint tobb mint kétmillié tonna élelem azért keriil a
| szemétbe, mert az emberek til nagy mennyiséget f6znek, harom tonna étel pedig azért, mert lejar
a szavatossagi ideje. (MT])

Holland egyetemistak gondolkoztak el azon, mit lehetne tenni a piac kozelében kidobott renge-
teg gylimolccsel, zoldséggel, ami egy piaci nap utan a teriileten marad. A rotterdami Willem de

Kooning Akadémia formatervez hallgato6i dizajnerként oldottak meg a problémat. Az altaluk
~ kitalalt, még nem publikdlt technolégidval bérszert, jol megmunkalhaté anyagot hoznak létre
. a rohad6 gylimolesbél, ami aztan taska, cip6-alapanyagként élhet tovabb. A technolédgia fontos
eleme a rohaszté anyagtol valé mentesités. A tanuldk nem a mdr mintaként elkésziilt taskat,
¢ hanem az alapanyagot szeretnék forgalmazni, ha sikeriil a technologiat ipariva tokéletesiteniiik.
B (www.openrotterdam.nl)

Vlagyimir Putyin julius 29-én irta ald az oroszorszégi embargé ala esd termékek megsemmisité-
sérdl sz016 rendeletet. Igy példaul Szmolenszk varoséban tobb mint 55 tonna nektarint és észiba-
' rackot, tovabba 6 tonna paradicsomot zuztak dssze traktorokkal. Hivatalos kozlés szerint ezek a
' termékek hamis kiséré okmanyokkal keriiltek az orszagba. (MTI)

Az eurépai korte beliilrél kifelé érik a fajan, igy aztan ha érettnek latod, beliil méar szottyos is lehet.
Valéjaban ha meghimbadlva konnyen levélik az 4gardl, mar szedhetd, és érdemes az utolsé héten
szobahdmérsékleten érlelni. Papirzacskoban tarolva a szobai érése gyorsithato. (www.starkbros.com)

A németek atlagosan kicsit tobb, mint 100 kg gyiimolcsot fogyasztanak évente fejenként, melybél
20 kg az alma. Az élelmiszerre koltott Osszes kiadas 10 %-at teszi ki a gytimolcs. Z6ldségbdl 84 kg az
éves adag, nem beleértve a burgonyat, ami 6nmagaban 63 kg. A paradicsom 22 kg, a sparga 1,2 kg.
(www.corriereortofrutticolo.it)

Egy tanulmény szerint a romanoknak csak 14%-a fogyaszt naponta gyiimélcsot vagy zoldséget.
W Allitélag nincs ré elég idejiik. (garbo.ro)
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Briisszel az uniés mezdgazdasagi termékekkel Eszak-Afrika felé fordul. Az EU Algériat, Marokkot
"8 és Nigeéridt latja alkalmas piacnak arra, hogy a tartosnak igérkezd orosz embargo miatti élelmiszer-
88 ipari termék-folosleget felvegyék. (www.kuna.netkw)

&Y Japénban a McDonald’s legtijabb terméke az Avocado McMuffin. A reggelire ajanlott szendvics-
ben a hust és a salatat avokado teszi jobb iztivé. Vajon milyen hasonld gytimélcsos iz-6tlet johet jol
Magyarorszagon? (www.grubstreet.com)

Fhleuszban A korte

A korte termesztésének Kinaban és a mediterran vidékeken mintegy 3000
éves multja van, a honfoglalé magyarok is ismerték. A Foldkozi-tenger vi-
dékérol a kortetermesztés fokozatosan athuzodott Eurdpa keleti és kozép-
s6 részébe, ahol a késoi érést, jol tarolhato fajtak terjedtek el. A XVII. sza-
zadig Magyarorszagon is vezet6 gytimolcs volt a korte, amit a konnyebben
termesztheto és értékesitheté alma a XIX. szazadban kezdett kiszoritani.

Magyarorszagon az Alf6ldon is jol teremtek a szarazsagot tiir6 fajtak, a Nyari Kalman korte innen keriilt
Nyugat-Eurdpaba, ahol tovabb nemesitették. A helyi fajtakat azonban kiszoritottak az elterjedtebb, de paras
levegdt igényl6 fajtak, emiatt ma is csak kisebb teriileteken, arra alkalmas mikrokornyezetben terem nagyobb
mennyiségben a korte: Zala megye déli részén, és az orszag tiloldalan, a Bodrogzugban.

A régi magyar fajtdk mar nemcsak a nagytizemi termesztésb6l szorultak ki, hanem a hazak koriili kertekbdl is,
pedig ezek megdrizhették volna az alf6ldi termelés lehetéségét. A néhany megmaradt fajta megdrzése, génvé-
delme emiatt is rendkiviil fontos. Ma a vilagon - és nalunk is — minddssze 4-5 kortefajtara épiil a termesztés,
mikozben tobb mint 1500 kortefajtat ismeriink, amelyek 6tdde gytijteményi, génbanki fajta.

A korte nagyon igényes gylimolcs, folyamatosan a kedvében kell jarni. Két alapvetd vész fenyegeti: a varasodas
és a tlizelhalas. A nagyon sok szempont miatt a nemesitésnek mindig hatarozott célja van: izt, ellenallosagot,
tarolhatdsagot, szarazsagtiirést egyszerre nem nagyon lehet nemesiteni.

Ma Magyarorszagon a kortetermelés aranya az dsszes gyiimolcshoz viszonyitva csak 4-6%. Az alma mellett
mennyiségben tobb csonthéjas is megel6zi, de igy is a hatodik legnagyobb mennyiségben term6 gyiimolcs.

A ma is ismert és elterjedt fajtak egy része ,spontan hibrid”, azaz véletlen magonc. Ilyen pl. a Vilmos és a Bosc
kobak. Ezek XVIII. szazadi fajtdk, ma mar nyilvan tudatosabb a nemesités.

A korték kozott sokféle termékenyiilés 1étrejohet, de 1ényegileg minden fajtanak sziiksége van a kompatibilis
fajta pollenjére. Ma ugy tartjak, hogy nagyon kicsi az esélye a széllel torténé megtermékenyiilésnek: minden-
képpen rovarok, méhek kellenek a porzashoz.

Bar a korte erésen vizigényes névény, a magyar iiltetvények csak kevéssé vannak 6nt6z6 rendszerrel ellatva, és a
precizids vizgazdalkodas - folyamatos mérés, igényfelmérés, iranyitott ontozés talaj- és fajtaismeret és kiilso jelek
alapjan - bevezetése még varat magara. A mar létez6 csepegtetd 6ntdzéssel sok probléma megoldhato, de azzal -
éppen hatékonysaga miatt — a levegd paratartalma nem befolyasolhato, pedig a korte szamara az is fontos lenne.
A nagyobb fak jobban tiirik a szarazsagot, mint az intenziv mtivelésti, alacsonyan tartott iiltetvények egyedei.

A Magyarorszagon megtermelt korte donté tobbsége hazai fogyasztasra keriil. A kisebb rész legfébb importére
Finnorszag volt hosszu évekig, de 2014-ben Romania vasarolta fel az export donté hanyadat. A magyar korte-
import Dél-Afrikabol és Dél-Amerikabdl szarmazik. Az export hatara altaldban nem a vevé igénye, hanem a
megtermelt mennyiség. (interneten fellelt cikkekbdl ollézva)
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